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Municipality of Anchorage 
Department of Health and Human Services
Mga Serbisyo ng Kalusugan ng Kapaligiran, Programa ng Kaligtasan 
at Kalinisan ng Pagkain
825 L Street 
343-4200 www.muni.org/health
MGA FAQ SA LISENSIYA NG COTTAGE FOOD
Ano ang mga Cottage Food?
Ang mga cottage food ay mga produktong pagkain na hindi potensyal na mapanganib na ginawa sa isang kusina sa tahanan para sa direktang pagbebenta sa consumer na hindi nangangailangan ng kontrol sa oras/temperatura para sa kaligtasan (time/temperature control for safety - TCS). Kabilang sa mga produktong cottage food ang mga baked na produkto, pickled o fermented na gulay, relish, sauce, candy, pinatuyong herb at seasoning, suka, atbp. 
Sa Municipality of Anchorage (MOA), taunang ipinag-aatas ang isang taunang lisensiya para sa cottage food ($25) . Kabilang sa mga halimbawa ng mga produktong hindi cottage food at samakatuwid ay dapat gawin sa isang pangkomersiyong kusina ang sariwa o pinatuyong mga karne, produktong dairy, mga sariwang juice na gawa sa gulay, at hindi acidic na de-latang pagkain (sumangguni sa kalakip na Listahan ng mga Pinahihintulutang Cottage Food para sa mga detalye). Ang pagbebenta ng mga produktong cottage food sa mga restaurant, wholesaler, sa internet, o sa pamamagitan ng telepono o koreo ay hindi pinahihintulutan. Ang taunang benta ng nagtitinda ay hindi maaaring humigit sa $25,000.
Mga Kinakailangan sa Paglilisensiya
Kung magbebenta sa MOA, dapat malisensiyahan ang mga nagtitinda taun-taon. Maaari lang gumawa ang mga pasilidad ng cottage food ng mga produktong pagkain na nakalista sa lisensiya nito. Upang mag-apply para sa lisensiya, kailangan ng mga tagapagtinda na:
· Magkaloob ng patunay ng card ng manggagawa ng pagkain ng aplikante na inilathala ng Munisipalidad o iba pang programa ng card ng manggagawa ng pagkain na aprobado ng Munisipalidad. Bumisita sa https://www.muni.org/foodcard upang makakuha ng card ng manggagawa ng pagkain.
· Magkaloob ng nakasulat na listahan ng mga sangkap at ang proseso para sa paghahanda ng bawat produkto.
· Magkaloob ng kopya ng mga resulta ng pagsusuri ng pH para sa mga produktong pickled o pinatuyo (sumangguni sa kalakip na Listahan ng mga Pinahihintulutang Cottage Food para matukoy kung aling mga produkto ang maaaring mangailangan ng pagsusuri ng pH at/o water activity).Lagyan ng label ang lisensiyadong produkto na nagsasaad ng pangalan, pisikal na address, at numero ng telepono ng indibidwal na naghanda sa pagkain o ang numero ng lisensya ng negosyo sa Alaska;
· Sa isang card, placard o karatula sa lugar ng pagbebenta, o sa label ng bawat naka-package na produktong pagkain, ilagay ang sumusunod na pahayag sa paraang madaling makikita ng mga consumer: “THESE PRODUCTS ARE NOT SUBJECT TO STATE OR MUNICIPAL INSPECTION” (ANG MGA PRODUKTONG ITO AY HINDI NAPAPAILALIM SA PAGSISIYASAT NG ESTADO O MUNISIPYO). (Makukuha sa website.) 
· Tiyaking ang lahat ng taong may bahagi sa paghahanda at pag-package ng mga produktong cottage food ay:
· Hindi nagtatrabaho sa kusina sa tahanan kapag may sakit;
· Naghuhugas ng mga kamay bago ang anumang aktibidad ng paghahanda ng pagkain at pag-package ng pagkain;
· Umiiwas sa paghawak sa mga pagkaing ready-to-eat nang hindi gumagamit ng mga pang-isahang gamit na guwantes, bakery paper, tongs, o iba pang kasangkapan;
· Hindi nagpapapasok ng mga bata o alagang hayop sa kusina sa tahanan habang inihahanda ang mga produktong cottage food.
· Kung sakaling mayroong paglabag, reklamo ng consumer o paglaganap ng sakit mula sa pagkain, maaaring siyasatin ng munisipalidad ang pangangasiwa sa cottage food sa anumang makatuwirang oras, para sa layunin ng pagsisiyasat kabilang ang pangongolekta ng mga sample ng pagkain para sa pagsusuri sa laboratoryo. 
Mga alituntunin sa ligtas na pag-sample ng produkto
Magkakaloob ng mga kagamitang pang-isahang gamit tulad ng mga disposable na pang-isahang gamit na kubyertos, toothpick, atbp. para sa pag-sample ng produkto. Hindi dapat kamayin ang mga produkto sa paghahanda ng sample. Ang mga kamay ay dapat hugasan nang maigi at patuyuin bago ang paghahanda at ang lahat ng sample ay dapat ihanda gamit ang tongs, mga pang-isahang gamit na guwantes, pang-isahang gamit na papel, o iba pang malinis na paraan upang mapanatili ang kaligtasan ng pagkain. Magkaroon ng magagamit na pansamantalang hugasan ng kamay at sapat na kubyertos upang mabigyang-daan ang pagpapalit ng kubyertos kada apat na oras o kung kailan kailangan kung madurumihan ang mga ito. Bilang alternatibo, ang mga tagapagtinda ay maaaring magkaroon ng tatlong lababo kung saan magagawang maghugas, magbanlaw, at mag-sanitize upang wastong maglinis ng mga reusable na kubyertos buong araw. Dapat mayroong aprobadong sanitizer na magagamit sa pag-sanitize ng mga kubyertos. Kung chlorine ang gagamitin sa pag-sanitize ng mga kubyertos, ipinag-aatas ang 50ppm na solution o 200ppm na solution para sa mga quat solution.
Checklist sa Lisensya para sa Cottage Food para sa mga Tagapagtinda
Palaging kinakailangan:
_____
Permisong Pangkalusugan ng DHHS para sa Lisensiya para sa Cottage Food
_____
Listahan ng mga Produktong Pagkain kasama ang mga sangkap at kung paano pinoproseso, inihahanda, at pina-package ang pagkain
_____
Kopya ng Card ng Manggagawa ng Pagkain sa Municipality of Anchorage (pumunta sa https://www.muni.org/foodcard)
_____
Bayarin sa Lisensiya ($25)
Maaaring kailanganin:
_____
PH at/o Water Activity para sa mga produktong pickled o pinatuyo (Sumangguni sa Listahan ng Pinahihintulutang Cottage Food para sa mga produkto kung saan kinakailangan ang pagsusuring ito)
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	HINDI KASAMA SA PAGLILISENSIYA


Kasalukuyang hindi kasama sa Kodigo ng Pagkain sa MOA


Mga pinatuyong herb at mixture ng pinatuyong herb


Pinatuyong tsaa


Mga suka (kabilang ang mga may flavor na suka) 


Popcorn, popcorn balls 





Iba pang Cottage Food na Produkto 


Mga mix ng baked na produkto (hal. pancake, cake, o cookie mix) 3


Pinatuyong sopas o mga mix ng sawsawan 3


Mga na-dehydrate na gulay o prutas 3


Pinatuyong pasta na gawa sa mga itlog 1 


Mga nut: coated o uncoated 3 


Tinustang kape 


Mga waffle cone 3


Mga tortilla 3


Mga Flat Bread (kabilang ang elephant ears) 3


Mga Fruit Leather 3











MGA HALIMBAWA NG LISENSIYADONG COTTAGE FOOD


Mga pagkaing hindi potensyal na mapanganib





HINDI LISENSIYADO BILANG MGA HALIMBAWA NG COTTAGE FOOD


Ang mga pagkaing potensyal na mapanganib na nangangailangan ng kontrol sa oras at/o temperatura para sa kaligtasan ay hindi pinapahintulutang gawin bilang cottage food at dapat gawin ang mga ito sa isang pangkomersiyong kusina.


Karne at mga produktong karne kabilang ang mga sariwa at pinatuyong karne (jerky) 


Isda at mga produktong isda (hal. tinapang salmon, �de-latang salmon, atbp.) 


Mga sariwang usbong 


Bawang sa mga oil mixture 


Mga baked na produkto na kinakailangang ilagay sa refrigerator (hal. cheesecake, custard, lemon meringue) 


Mga keso 


Mga produktong dairy (kabilang ang ice cream) 


Mga hindi acidic na de-latang pagkain (ibig sabihin, mga de-latang gulay na hindi pickled o fermented) 


Pesto 


Mga sariwang juice na gawa sa gulay 


Mga produktong pagkain na gawa sa mga lutong produktong gulay na hindi na-acidify 


• Nakaboteng tubig





Mga Item sa Bote/Garapon 


• Mga Mustard 2


Mga Extract – kabilang ang vanilla at lemon extract 3


• Pickles 2


• Mga BBQ Sauce 2


• Mga salsa 2


• Mga relish 2


• Ketchup 2


• Mga nakaboteng soft drink 3


• Mga juice (berry at rhubarb)


• Mga jam at jelly sa garapon na maaaring iimbak sa room temperature





Mga Baked na Produkto


Mga Tinapay (o mga katulad na baked na produkto) 3


Mga Cake (kabilang ang mga cake para sa kasiyahan) 3 


Mga matamis na tinapay at muffin na naglalaman ng mga prutas o gulay (hal. pumpkin o zucchini bread) 3


Mga nilutong fruit pie 3 


Mga Cookie 3


Mga baked na produkto na naglalaman ng alcohol (hal. rum cake) 


Mga Cracker 3 





Mga Candy/Confection


Fudge 3


Truffles 3


Brittles 3


Mga pretzel, marshmallow, graham cracker, o prutas na binabalot ng tsokolate 3








Mga Fermented na Produkto 


Kombucha 2 o 3


Mga fermented na produktong prutas at gulay (hal. sauerkraut at kimchee) 2





Tumutukoy ang superscript sa uri ng pagsusuri ng produkto na dapat isagawa upang maipakita na ang produkto ay hindi potensyal na mapanganib. 


1. Dapat magsagawa ng pagsusuri ng water activity sa produkto at isumite ito kasama ng aplikasyon para sa permiso. 


2. Dapat magsagawa ng pagsusuri ng PH sa produkto at isumite ito kasama ng aplikasyon para sa permiso. 


3. Ang mga sangkap at paglalarawan ng proseso ay dapat isumite kasama ng aplikasyon para sa permiso.	Narebisa 10/31/18
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