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Municipality of Anchorage 
Department of Health and Human Services
环境健康服务、食品安全和卫生计划
825 L Street 
343-4200 www.muni.org/health
平房食品许可常见问题
什么是平房食品？
平房食品是在家庭厨房中制备的无潜在危险且直接销售给消费者的食品，不需要进行时间/温度控制以确保安全 (TCS)。平房食品包括烘焙食品、腌制或发酵蔬菜、调味品、酱汁、糖果、干草药和调味料、醋等。 
在 Municipality of Anchorage (MOA)，每年都要交纳平房食品许可费 ($25)。不属于平房食品、因此必须在商业厨房中制作的产品的示例包括鲜肉或干肉、乳制品、新鲜蔬菜汁和无酸罐头食品（详情请参见所附的准许平房食品清单）。不允许向餐馆、批发商出售平房食品，也不允许通过互联网、电话或邮件出售平房食品。年度供应商销售额不得超过 $25,000。
许可要求
如果在 MOA 内出售，则供应商每年都必须获得许可。平房食品设施只能生产许可证中列出的特定食品。为申请许可证，供应商需要：
· 提供市政府颁发给申请人的食品工作卡或市政府批准的其他食品工作卡计划，以作证明之用。如需获取食品工作卡，请访问 https://www.muni.org/foodcard。
· 以书面形式提供每种产品的成分清单和制备方法。
· 提供腌制或烘干产品的 pH 测试结果副本（请参见所附的准许平房食品清单，确定哪些产品可能需要进行 pH 和/或水活性测试）。请在许可产品上标明食品制备人的姓名、实际地址和电话号码 或 Alaska 营业执照号码；
· 通过卡片、标语牌、在销售点张贴的标志或食品包装上标签，清楚地向消费者说明：“THESE PRODUCTS ARE NOT SUBJECT TO STATE OR MUNICIPAL INSPECTION（产品未经国家或市政检查。）” （详见网站。） 
· 确保参与平房食品制备和包装的所有人：
· 均不会在家庭厨房带病工作；
· 均会在开展任何食物准备和食品包装活动之前洗手；
· 通过使用一次性手套、烘焙纸、钳子或其他器具，避免裸手接触即食食品；
· 在准备平房食品时，不会让儿童或宠物进入家庭厨房。
· 如果违规、消费者投诉或食源性疾病爆发，则市政当局可随时在合理的时间检查平房食品作业，以便收集食品样本进行实验室分析。 
安全产品取样指南
应提供一次性使用器具、牙签等一次性用品，以便对产品进行取样。制备样品时，不得徒手直接接触产品。制备之前必须适当清洗和吹干双手，应使用钳子、一次性手套、一次性纸张或其他卫生方法制备所有样品，以保持食品安全。设立一个临时的洗手台，准备足够多的器具以便每隔四小时更换一次，或者在器具弄脏时进行更换。或者，供应商可设立三个盥洗盆，分别用于清洗、冲洗和消毒，以便在一天内适当地清洁可重复使用的器具。应配备经批准的消毒杀菌剂，用于器具消毒。如果使用氯进行器具消毒，则需要 50 ppm 的溶液；如果使用季铵进行器具消毒，则需要 200 ppm 的溶液。
供应商平房食品许可证清单
必需：
_____
DHHS 平房食品卫生许可证
_____
含成分和加工、制备和包装方法的食品清单
_____
Municipality of Anchorage 食品工作卡副本（请访问 https://www.muni.org/foodcard）
_____
许可费 ($25)
可能需要：
_____
腌制或烘干产品的 PH 和/或水活性检测 
（如需了解需要进行此测试的产品，请参见准许平房食品清单）
 Municipality of Anchorage
Department of Health and Human Services


825 L Street, Anchorage, Alaska 99501
	平房食品
	

	豁免许可
	

	MOA 食品法典当前豁免
• 干草药和干草药混合物
• 干茶
• 醋（包括调味醋） 
• 爆米花、爆米花球 
许可平房食品示例

无潜在危险的食品
烘焙食品
• 面包（或类似的烘焙食品）3
• 蛋糕（包括庆典蛋糕）3 
• 含有水果或蔬菜（如南瓜或西葫芦面包）
的甜味面包和松饼 3
• 熟水果馅饼 3 
• 饼干 3
• 含酒精的烘焙食品（例如朗姆酒蛋糕） 
• 薄饼干 3 
瓶装/罐装食品 
• 芥末 2
• 提取物 - 包括香草和柠檬提取物 3
• 泡菜 2
• 烧烤酱 2
• 辣酱 2
• 调味酱 2
• 番茄酱 2
• 瓶装碳酸饮料 3
• 果汁（浆果和大黄）
· 可以在室温下储存的玻璃罐装果酱和果冻
糖果/甜点
· 软糖3
· 松露3
· 薄片脆糖3
· 裹着巧克力的椒盐脆饼、棉花糖、全麦饼干
或水果3
发酵产品 
• 康普茶 2 或 3
• 发酵水果和蔬菜产品（如酸菜和泡菜）2
	其他平房食品 
• 混合烘焙产品（例如煎饼、蛋糕或饼干
混合物）3
• 汤料或蘸酱 3
• 脱水蔬菜或水果 3
• 用鸡蛋制成的干面条 1 
• 坚果：有/无涂层 3 
• 烘培咖啡 
• 华夫饼筒 3
• 玉米饼 3
• 扁面包（包括象耳朵状面包）3
• 果泥干 3

不作为平房食品许可的示例

需要时间和/或温度控制以保证安全的潜在危险食品不允许作为平房食品生产，必须在商业厨房中生产。
• 肉类和肉类产品，包括鲜肉和干肉（肉干） 
• 鱼和鱼制品（如烟熏三文鱼、沙文鱼罐头等） 
• 未加工的芽菜 
• 油拌大蒜 
• 需要冷藏的烘焙产品（例如芝士蛋糕、蛋羹、柠檬蛋白酥皮） 
• 奶酪 
• 乳制品（包括冰淇淋） 
• 无酸罐头食品（即未经盐渍或发酵的罐装蔬菜） 
• 青酱 
• 新鲜蔬菜汁 
• 使用未经酸化的熟食蔬菜制成的食品 
• 瓶装水




上标是指必须进行测试的产品类型，以证明产品没有潜在危险。 


1. 必须对产品进行水活性测试，并随许可证申请一起提交。 


2. 必须对产品进行 PH 测试，并随许可证申请一起提交。 


3. 必须随许可证申请一起提交成分和制作方法。	修订日期：2018 年 10 月 31 日
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