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Municipality of Anchorage 
Department of Health and Human Services
환경 보건 서비스, 식품 안전 & 위생 프로그램
825 L Street 
343-4200 www.muni.org/health
코티지 푸드 허가 FAQ
코티지 푸드는?
코티지 푸드는 가정집 주방에서 소비자에게 직접 판매하기 위해 만들어서 안전을 위해 시간/온도를 관리(TCS)할 필요가 없는, 잠재적 위해식품이 아닌 식품을 말합니다. 코티지 푸드 식품은 제과제빵, 절임 또는 발효 야채, 렐리시, 소스, 캔디, 말린 약초 및 양념, 식초 등이 있습니다. 
Municipality of Anchorage (MOA)에서는 코티지 푸드 허가 수수료($25)를 매년 납부해야 합니다. 코티지 푸드가 아니어서 상업용 주방에서 제조해야 하는 식품은 예를 들면 날고기나 말린 고기, 낙농 제품, 생야채 주스, 비산성 밀봉 식품 등입니다(자세한 내용은 첨부된 허용되는 코티지 푸드 목록 참조). 코티지 푸드 제품을 식당, 도매업자에 공급하거나 인터넷, 전화 또는 우편을 통해 판매하는 행위는 허용되지 않습니다. 판매업자의 연간 매출은 $25,000을 초과할 수 없습니다.
허가 요건
판매업자가 MOA에서 판매하려면 매년 허가를 받아야 합니다. 코티지 푸드 시설은 허가서에 명시된 식품만 제조할 수 있습니다. 허가를 신청하려면 판매업자는
· 시정부가 발행하는 신청인의 식품 근로자 카드 또는 시정부가 승인하는 기타 식품 근로자 카드 프로그램의 증거를 제출해야 합니다. https://www.muni.org/foodcard 를 방문하여 식품 근로자 카드를 취득해야 합니다.
· 성분 목록과 각 제품의 준비 공정을 제출해야 합니다.
· 절이거나 말린 제품의 pH 시험 결과 사본을 제출해야 합니다(제품이 pH 및/또는 수분 활성 시험을 거쳐야 하는지 결정하려면 첨부된 허용되는 코티지 푸드 목록 참조). 허가를 얻은 제품에는 음식을 준비한 사람의 이름, 주소, 전화번호, 또는 Alaska 주 영업 허가 번호를 기재한 라벨을 부착해야 합니다.
· 카드, 플래카드, 매장에 설치된 간판 또는 포장되는 각 식품의 라벨에 다음 문구를 기재하여 소비자들에게 눈에 띄게 표시해야 합니다. “THESE PRODUCTS ARE NOT SUBJECT TO STATE OR MUNICIPAL INSPECTION.” (웹사이트에 게시.) 
· 코티지 푸드 제품의 모든 준비 및 포장 작업자들이 다음 사항을 지킬 수 있게 해야 합니다.
· 아플 때는 가정집 주방에서 일하지 않습니다.
· 음식의 준비, 포장 작업을 하기 전에 손을 씻습니다.
· 즉석편의 식품을 다룰 때는 맨손으로 만지지 말고 1회용 장갑, 베이킹 페이퍼, 집게 또는 기타 주방 기구를 사용합니다.
· 코티지 푸드 제품을 준비할 때는 아이들이나 애완동물이 가정집 주방에 출입하지 않게 합니다.
· 규정을 위반하거나 소비자 불만이 제기되거나 식중독이 발생하는 경우, 시정부는 음식 시료를 수집하여 실험실 분석을 의뢰하는 것을 포함하여 적절한 시간에 코티지 푸드 시설을 검사할 수 있습니다. 
안전한 식품 시료 채취 지침
식품의 시료를 채취할 때는 1회용 기구나 이쑤시개와 같은 1회용 물품을 제공해야 합니다. 시료를 준비할 때는 식품을 직접 맨손으로 만지면 안 됩니다. 시료를 준비하기 전에 손을 적절하게 씻고 건조한 다음에 모든 시료를 집게, 1회용 장갑, 1회용 종이 또는 식품 안전을 유지할 수 있는 기타 위생적인 방법을 사용하여 준비해야 합니다. 임시 손 세척대를 설치하고 충분한 수량의 주방 기구를 확보하여 4시간마다 또는 기구가 더러워지면 필요한 대로 자주 교체합니다. 또는 판매업자가 3개의 대야를 준비하여 하루 종일 세척, 헹굼 및 살균 단계에서 재사용 가능한 기구를 적절하게 세척할 수도 있습니다. 기구를 소독하기 위해 승인된 살균제를 사용해야 합니다. 기구를 소독하는 데 염소를 사용하는 경우에는 50ppm 용액이 필요하며, quat 용액은 200ppm 용액이 필요합니다.
판매업자 측의 코티지 푸드 허가 체크리스트
필수항목:
_____
코티지 푸드 허가를 위한 DHHS 위생업 허가증
_____
성분과 가공, 준비 및 포장 방법을 포함한 식품 목록
_____
Municipality of Anchorage가 발행한 식품 근로자 카드 사본(https://www.muni.org/foodcard 를 방문하세요)
_____
허가 수수료($25)
선택항목:
_____
절이거나 말린 식품의 pH 및/또는 수분 활성 시험 
(이 시험이 필요한 제품은 허용되는 코티지 푸드 목록 참조)
 Municipality of Anchorage
 Department of Health and Human Services

825 L Street, Anchorage, Alaska 99501
허가가 면제되는






코티지 푸드


현재 MOA 식품법에서 면제된 식품


말린 약초 및 말린 약초 혼합물


말린 차


식초(조미 식초 포함) 


팝콘, 팝콘 볼 














코티지 푸드로 허가되지 않는 식품 사례


안전을 위해 시간/온도를 관리(TCS)해야 하는 잠재적 위해식품은 코티지 푸드로 제조할 수 있도록 허용되지 않으며 상업용 주방에서 제조해야 합니다.


• 생고기와 말린 고기(육포)를 포함한 고기 및 육류 제품 


• 생선 및 생선 제품(훈제 연어, 연어 캔 등) 


• 새싹 


• 마늘 오일 혼합물 


• 냉동이 필요한 제과제빵 제품(예: 치즈케이크, 카스타드, 레몬 머렝) 


• 치즈 


• 낙농 제품(아이스크림 포함) 


• 비산성 밀봉 식품(즉, 절이거나 발효하지 않은 밀봉 야채) 


• 페스토 


• 생야채 주스 


• 산성화되지 않은 조리된 야채 제품으로 만든 식품 


• 생수병





기타 코티지 푸드 식품 


• 베이커리 믹스(예: 팬케이크, 케이크 또는 쿠키 믹스)3


• 건조 수프 또는 딥 믹스3


• 말린 채소나 과일3


• 계란을 섞어 말린 파스타1 


• 너트: 코팅 여부 불문3 


• 볶은 커피 


• 와플 콘3


• 토르티아3


• 플랫브레드(코끼리 귀 빵 포함)3


• 과일 가죽3




















코티지 푸드로 허가되는 식품 사례


잠재적 위해 식품이 아닌 식품





병/항아리에 담은 식품 


• 겨자2


• 추출물 – 바닐라 및 레몬 추출물 포함3


• 피클2


• BBQ 소스2


• 살사2


• 렐리시2


• 케첩2


• 탄산음료 병3


• 주스(베리 및 루바브)


• 상온에 저장할 수 있는 잼 및 젤리의 유리항아리








제과제빵 식품


• 빵(또는 유사한 제과제빵 식품)3


• 케이크(축하용 케이크 포함)3 


• 과일 또는 채소가 포함된 스위트브레드와 머핀 


(예: 호박 또는 주키니 호박 빵)3


• 조리한 과일 파이3 


• 쿠키3


• 술이 함유된 제과제빵 식품(예: 럼 케이크) 


• 크래커3 








캔디/사탕


• 퍼지3


• 송로3


• 브리틀3


• 초콜릿을 입힌 프레첼, 마시맬로, 그레이엄 크래커 또는 과일3








발효 식품 


• 홍차버섯2 또는 3


• 발효한 과일 및 야채 식품(예: 사우어크라우트 및 김치)2





위 첨자는 식품이 잠재적 위해식품이 아니라는 것을 입증하기 위해 수행해야 하는 시험 유형을 말합니다. 


1. 식품에 대해 수분 활성 시험을 실시하여 허가 신청서와 함께 제출해야 합니다. 


2. 식품에 대해 pH 시험을 실시하여 허가 신청서와 함께 제출해야 합니다. 


3. 성분 및 공정 설명을 허가 신청서와 함께 제출해야 합니다.	2018년 10월 31일 개정











개정일: 2018년 10월 31일 

